
*INSALATA Dl SPINACI Fr 16.50

Spinatsolot mit Bresoolo Birne Fetakase und Wolnuss

*INSALATA DI FORMENTINO E TONNO Fr 78.50

Nùsslisolot mit frischem Thunfisch und Orongen

*TRIO ANTIPASTI DI CARNE Fr 25.50

Vitello Tonnato Rindscarpoccio Toostbrot mit Parmo Burroto und Feige

*TRIO ANTIPASTI Dl PESCE Fr 25.50
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*PAPPARDELLE AL TARTUFO NERO E CREMA DI PECORINO

Breite Nudeln mit schworzen Trùffeln und Schafskose creme

* CRESPELLE DI PROSCIUTTO E FONTINA AL FORNO

Crépes gefi)llt mit Schinken und Fontal-Kose im Ofen gebacken

*ORECCH I ETTE SALSICCIA ZAFF ERANO E STRACCIATELLA

Teigwaren mit Schweinswurst Safran und Burrota Stracciotella

*RISOTTO ALLA POLPA D'ASTICE

Risotto mit H u m merfleisch

*LINGUINE ALLO SCOGLIO

Linguini mit Miesmuscheln Venusmuscheln

Scampi Garnelen und Cherrytomaten

*GRIGLIATA MISTA DI PESCE
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*FILETTO Dl BISONTE AL PEPE VERDE 2209r.

Bisonfilet vom Grill serviert mit Pfeffersouce

*FILETTO Dl MANZO ALLA BOSCAIOLA 2209r.

Rindsfilet an Steinpilzsauce und Trùffel

*COTOLETTA DI VITELLO 35 r.

Kolbskotelett vom Grill mit u

Fr29.50

Fr 24.50

FR 27.50

Fr 29.50

Fr 29.50

Fr 42.50

Fr 54.50

Fr 49.50

Fr 54,50

*PICCATA DI VITELLO

Kolbspiccato mit Schinken Pilzen und To en gorniert
Fr 35.50
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